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AUBERGE DU PEU-PEQUIGNOT

Carle des mils

Chere cliente, chére client
Bienvenue a I'’Auberge du Peu-Péquignot

La carte du restaurant est élaborée uniquement avec des produits locaux issus pour la plus

grande partie par nos fournisseurs du Noirmont et des environs. Nous avons le plaisir de vous
proposer une cuisine « Fait Maison »

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde
Willkommen in der Auberge du Peu-Péquignot!

Die Speisekarte des Restaurants wird ausschlieBlich mit lokalen Produkten zuberei-
tet, die zum grof3ten Teil von unseren Lieferanten aus Le Noirmont und der Umgebung
stammen. Wir freuen uns, lhnen eine «Fait Maison»-Kliche anbieten zu kénnen.

7;% nes produils sedf) frais.

LE PEU-PEQUIGNOT 5
2340 LE NOIRMONT
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Veldle facmy

@ ] Entrées

Salade verte 6.50
Grlner Salat

Grande salade verte O.-
Grosser griiner Salat

Salade mélée 8.50

Gemischter Salat

Grande salade mélée 14.-
Grésser gemischter Salat

Salade de I'Auberge 14.-
Salade verte, Gruyére, (Eufs de la ferme,

saucisse a la téte de Moine

Salat Peu-Péquignot : Salat, Eier, Gruyére, Trocken
wurst mit Téte de Moine

[T
Spécialités au fromage Coeh
Fondue au Gruyere du Noirmont
50% Gruyere classique , 50% Gruyere Réserve
(min. 2 personnes / ab 2 Personen)
par personne: 23.-

CroUlte au fromage nature 16.-
Kéaseschnitte, Natur

CroUte au fromage avec 2 ceufs au plat 22.-
Késeschnitte, mit 2 Spiegeleiern

Croute au fromage avec jambon a I'os 22.-
Késeschnitte mit Schinken an Knochen

CroUte au fromage avec jambon a 'os

et 2 ceufs au plat 25.-
Kéaseschnitte, mit Schinken am Knochen &

2 Spiegeleiern

Gidler i
W&W&

Nos spécialités de rostis

Portion: 1Z3 Normal
Campagnard @Q} 12.-
Nature / Natur

Auberge 8= 18.-
Fromage et jambon / Kédse une Schniken
Cavalier % 13.- 18.-
Fromage et 2 ceufs au plat / Kdse und

2 Spiegeleier

Surprise ¥ 13.- 20.-

Champignons de Paris, ail, oignon / Champignons,
Knochblauch, Zweibeln

Sportif 14.- 21.-

Jambon, fromage et 2 ceufs au plat / Schinken,
Kase und 2 Spiegeleier

Sauvage 18.- 29.-

Emincé de veau, sauce curry / Fein geschnittenes
Kalbfleisch an Currysauce

Peu-Pé 21.- 32.-

Emincé de filet de boeuf sauce créme / Feine Rin-
defrfiletscheiben, Rahmsauce

Magique 18.- 29.-
Emincé de veau, sauce aux champignons / Fein
geschittenes Kalbsfleisch, Piltzsauce

Valaisan 24 -

Fromage a raclette, 1 ceuf au plat, viande séchée /
Raclettekése, 1 Ei, Trockenfleisch

Jurassien 24 -

Saucisse du Jura, Téte de Moine / Wurst aus dem
Jura, Téte de Moine

Jambon a l'os 22.-

Jambon a l'os, rostis, légumes de saison / Schinren
am Knochen, Résti, saisonales Gemtuse

Prix en Francs Suisse, TVA incluse



Nitre séleclan de vande
reage de (a régosy
Viandes &%’

Steak de boeuf grillé

180 gr, beurre café de Paris maison, frites ou rdstis,
légumes de saison 28.-
Grilliertes Rind Steak 180gr, Café-de-Paris Butter,
Frites oder Rdsti, saisonales gemuse

Entrecote de boeuf de la région
200 gr, frites ou rosti, légumes de saison  37.-
Rinds- Entrecote mit rostis oder frites und gemtdise

Cote de boeuf aux herbes de Provence

(2 pers.) avec frites ou rostis,

légumes de saison par personne: 34.-
Rinds-T-Bone-Steak mit Provence Krautern

(2 Personen) Frites oder Rosti, saisonales Gemdise

Filet de boeuf

250gr grillé, avec frites ou rostis,

légumes de saison 39.-
Gegrilltes Rinderfilet 250gr mit Frites oder Rosti,
saisonales Gemtise

Sauce a choix

Sauce au Pinot Noir 5.-
Sauce mit Pinot Noir

Sauce café de Paris maison 5.-
Hausgemachte Café-de-Paris-Sauce

Sauce aux Morilles 9.-
Morchelsauce

O L
Carte Junior ﬁ?

Hamburger pur bceuf régional,

frites, légumes de saison 15.-
Hamburger reines schweizer Rindfleich,

Frites, saisonales Gemduse

Rosti et jambon a l'os 15.-
Rosti une Schinken am knochen

Assiette de frites maison 8.-
Hausgemacht Frites

Wlenn (scall

Salade de I’Auberge

Salade verte, Gruyere, (Eufs de la ferme,
saucisse a la téte de Moine
Salat Peu-Péquignot : Salat,Eier, Gruyere,
Trocken wurst mit Téte de Moine

Résti Jurassien

Saucisse du Jura et Téte de Moine AOP
Wurst aus dem Jura, Téte de Moine -

Dessert a choix
42.-
Les produits utilisés pour la préparation
de ce menu proviennent des producteurs

du village:
Die.Produkte, die fur die Zubereitung dieses

~ Mentis verwendet werden, stammen von

Erzeugern aus dem Dorf:

CEufs: Oppliger's Le Noirmont

Gruyere et Téte de Moine AOP: Fromagerie du
Noirmont

Saucisse du Jura et saucisse seche a la Téte de
Moine: Boucherie Saint-Hubert Le Noirmont

Pommes de terre: Eric Favre, Boudevilliers

[eus nps produile seqf) fracs.
lecanr i de saiseq

Nos viandes proviennent de la région

Boeuf / Boucherie Bilat, Les Bois / Boucherie Saint-Hubert,
Le Noirmont

Veau / Boucherie Bilat, Les Bois / Boucherie Saint-Hubert,
Le Noirmont

Porc / Boucherie Bilat, Les Bois / Boucherie Saint-Hubert,

Le Noirmont

CEufs / Oppliger’s, Le Noirmont

Fromages / Fromagerie du Noirmont

Pommes de terre/ Eric Favre, Boudevilliers

Pain / Boulangerie Le Quinquet, Les Bois

Prix en Francs Suisse, TVA incluse
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AUBERGE DU PEU-PEQUIGNOT

RESTAURANT AVEC GRANDE TERRASSE

STUDIOS, CHAMBRES ET DORTOIRS

ACCUEIL DE STAGES ET SEMINAIRES

SALLE DE 100M2 POUR VOS
EVENEMENTS

ESPACE DE SOINS

LE PEU-PEQUIGNOT 5
2340 LE NOIRMONT

T: +41 32 953 14 37
WELCOME@AUBERGEDUPEUPE.CH

WWW.AUBERGEDUPEUPE.CH



